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* JOULUBUFEE *

Kalm laud

- DZinniga marineeritud soolaldhe toorjuustukreemi ja kalamarjaga

- JGuluheeringas kadakamarjade ja marineeritud sibulaga

- Shnelli kartulisalat krébeda peekoni, marineeritud kurgi, kapparite ja sibulaga

- Veiselihaldigud tuunikala-majoneesikastmega (L)

- Ahjupeet rukola, kitsejuustu ja terasinepi-meekastmega (L)

- Pestos marineeritud kirsstomatid (V)

- Roheline salat tirgi ubadegao, granaatdunaseemnete ja rostitud kikerhernestega (V)
- Valges veinis marineeritud $ampinjonid (V)

Soe laud

- Madalkupsetatud sealiha ploomide ja pohladega
- Kanakintsuliha apelsini-mindimarinaadis

- Ahjus kiUpsetatud I6he Urdivéiga

- R&stitud kartulid rosmariiniga

- Apelsini-ingverihapukapsas

- Stoovitud porgandid

- Punase veini kaste jdhvikatega

- Rohelise pipra ja konjakiga koorekaste (L)

Dessert

- Porgandi-toorjuustukook apelsinisukaadiga (L, G)
- Sokolaadivaht jéuluvirtsidega (L) ¥ °
- Red Velveti kook marjadega (L, G)

Taimsed pearoad o

- Spargli-hernerisoto trihvli-koorekastmega (L) ¢
- Ahjus kUpsetatud muskaatkdrvits basiilikupesto, *

kartulitambi ning granaatduna ja punase veini kastmega

. . Menuud on voimalik tellida gruppidele
Hlnd- 40 € alates 15 inimesest.

Ettefellimisaeg on vdhemalt 48 fundi.
Toidud voivad sisaldada allergeene.

L: laktoosivaba - G: gluteenivaba -« V: vegan KUsige lisainfot.

* *

SHNELLI RESTO




