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Kylma buffet

- Ginimarinoitua graavilohta, tuorejuustotahnaa ja matia
- Joulusillig, katajanmarjoja ja marinoitua sipulia
- Shnellin perunasalaattia rapean pekonin, marinoidun kurkun, kapristen ja sipulin kanssa
- Harkaa viipaleina ja tonnikala-majoneesikastiketta (L)
- Uunipunajuurta, rukolaa, vuohenjuustoa ja kokojyvasinappi-hunajakastiketta (L)
- Pestossa marinoituja kirsikkatomaatteja (V)
- Vihersalaattia jossa tarhapapujo, granaattiomenansiemenid ja paahdettuja kikherneitd (V)
- Valkoviinissd marinoituja herkkusienid (V)

Lammin buffet

- Miedolla 1émmdlld kypsennettyd porsasta luumujen ja puolukoiden kanssa
- Appelsiini-minttumarinoitua kanankoipea

- Uunilohta ja yrttivoita

- Rosmairiinilla maustettuja paahdettuja perunoita

- Appelsiini-inkivé&drihapankaalia

- Kermassa haudutettuja porkkanoita

- Karpalo-punaviinikastiketta

- Viherpippuri-konjakki-kermakastiketta (L)

Jalkiruoat
- Porkkana-tuorejuustokakkua ja appelsiinisukaattia (L, G)
- Jouluiseen tapaan maustettua suklaavaahtoa (L) ¥ °
- Red Velvet -kakkua ja marjoja (L, G)

([
Kasvispaaruoat by

- Parsa-hernerisottoa ja tryffeli-kermakastiketta (L) ¢

- Uunissa kypsennettyd myskikurpitsaa, basilikapestoq, *
perunasosetta ja granaattiomena-punaviinikastiketta

g . Menu on filattavissa vahintadn

Hlnta- 40 € 15 hengen ryhmille. Tilaus on tehtava

vahintédn 48 tuntia etukateen.

Ruoat saattavat sisaltad allergeeneja.
L: laktoositon - G: gluteeniton - V: vegaaninen Kysy lisatietoja.

* *

SHNELLI RESTO




